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Cafetera Semiautomdtica (k. Produccion: Tou] Caldera
<=2 240 espressos / hora . 13 litros
|_%!?| Uso recomendado para Disponible en
I cafeterias y restaurantes Rojo y Negro
© Botones para controlar © Boton para salida

el tiempo de extraccion de agua caliente

== Grupo estampado

Electrovalvula < - en laton niquelado
con funcion de con camara de
enfriamiento. infusién vertical : = :
: . N e : o aa <
2 lancetas /D -<+ ‘ Vélvula de ) Mandmetro para bomba
de vapor agua caliente y presion de caldera
Caracteristicas técnicas:
= Grupo estampado en latén niquelado con cdmara de infusién ( Frente Alto Prof. Peso | Voltaje | Watts Amp ]

de café vertical y sistema de presurizacion.

= Caldera de cobre equipada con intercambiador transversal
con inyectores frontales para cada grupo.

= Sistema de circulacién hidraulica termosifénica

L 78cm | 53cm | 56cm | 67Kg. | 220 V. | 4270 W. | 20 Amp.J

independiente para cada grupo. = Un grifo dispensador de agua caliente con varilla articulada
= Botdn de carga manual de agua de la caldera. = Cappuccino Automatico BAR.
= Calientatazas eléctrico independiente con indicador = Asas telescopicas para el transporte de la maquina.
luminoso. = Calefaccién eléctrica con termostato de seguridad.
= Dispositivo anti-vacio. = Calefaccién de gas.
= Mandmetro de doble escala para control de presién de = Electrobomba: interna de serie.

bombas y calderas.
= Funcién de preinfusion.
= Entrega de agua caliente mixta.
= Autonivel electrdnico.
= Control visual del nivel del agua.
= Una lanceta de vapor articulada.
= Segunda lanceta de vapor articulada.

Teléfono: 55 53418339 / Tienda en linea: www.berlingo.com.mx
Direccién: Calz. Gral. Mariano Escobedo 47, Popotla, Miguel Hidalgo, 11400 Ciudad de México.




