GRUPPO

Horno de conveccion

EKF 364 UD

Caracteristicas técnicas:
Coccidn rapida y resultados 6ptimos.

Disefiado para pequeias panaderias y pastelerias que
no desean renunciar a ofrecer productos de una calidad
excelente, utilizando un instrumento compacto y robusto.

La funcionalidad con vapor directo permite la méaxima
flexibilidad y satisfacer cualquier exigencia de coccién
por ejemplo:

= Pasteles
=dulces
=brioches
=bolofiesas

Teléfono: 55 53418339 / Tienda en linea: www.berlingo.com.mx

Direccién: Calz. Gral. Mariano Escobedo 47, Popotla, Miguel Hidalgo, 11400 Ciudad de México.

Hecho en ltalia I I _\

Rangos de temperatura: == Capacidad: 3 charolas

50°C a 300°C. == de 60 x40 cm.
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Frente Alto Prof. Peso Voltaje ~ Watts Amp

Frecuencia 50/60 Hz
Cable Monofésico [3G 1,5] - L=1600 mm
Enchufe NEMA 5-20P
g Puerta Abatible, ventilada con vidrio inspeccionable )

Notas adicionales para su instalacion:

= Todas las conexiones de servicios publicos deben estar a menos de
90 cm de la linea central de la parte posterior del horno cuando este
instalado.

= El horno debe instalarse a una distancia minima de 50 cm de
cualquier fuente importante de calor y/o grasa. Por ejemplo, freidoras,
quemadores, hervidoras o llamas abiertas

= Las demas superficies deben mantener una distancia minima de 10 cm

Un aiio de garantia.
Refacciones y servicio técnico




