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Berlinge
<=~ Fermentadoracon 2 Tamano ideal para

Fermentadora =& capacidad de 8 charolas £~ panaderiasy pastelerias

@ Reduce el tiempo de Certificacién IPX4
fermentacién sin reducir la @ PrOTeFC'Z” CO“Jfa chorros
. Yy salpicaduras de agua
calidad de los resultados. desde cualquier direccion.
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Frente Alto Prof. Peso Voltaje =~ Watts

Caracteristicas técnicas:

Fermentadora:

= Un fiel aliado, robusto y compacto, para todos aquellos Notas adicionales para su instalacion:
pasteleros y panaderos que quieran reducir significativamente » Todas las conexiones de servicios publicos deben estar a menos de
los tiempos de produccién de levadura en comparacién con 90 cm de la linea central de la parte posterior del horno cuando este
los procesos tradicionales sin sacrificar la calidad de los instalado.
resultados. Es modular con hornos eléctricos de conveccién « El horno debe instalarse a una distancia minima de 50 cm de
de la serie snacks de 4 bandejas. cualquier fuente importante de calor y/o grasa. Por ejemplo, freidoras,

quemadores, hervidoras o llamas abiertas
= Las demas superficies deben mantener una distancia minima de 10 cm

Teléfono: 55 53418339 / Tienda en linea: www.berlingo.com.mx
Direccién: Calz. Gral. Mariano Escobedo 47, Popotla, Miguel Hidalgo, 11400 Ciudad de México.

Un aio de garantia.
Refacciones y servicio técnico




